
A Quadro Byte rendszerek kompletten lefedik az élelmezés valamennyi mun-
kafolyamatát, a tervezéstől az értékesítésig, így alkalmazása jelentős előnyök-
kel jár valamennyi felhasználónk számára. Célunk, hogy több évtizedes szakmai 
tapasztalatunkkal, erős dietetikai háttértámogatással kialakított informatikai 
rendszereink mindenben megfeleljenek partnereink igényeinek, a jogszabályi 
feltételeknek, és hatékonyan támogassák a munkát. Korszerű rendszergazda-
szolgáltatás, professzionális szakmai támogatással segítjük felhasználóinkat.

QB-Élelem

QB-Értékesítés

QB-OsztályWEB

QB-SuliWEB

A közétkeztetés területén piacvezető szoftvereinkkel és kiemel-
kedő szolgáltatásainkkal várjuk leendő partnereink érdeklődését.

Szolgáltatások

Közétkeztetési területet támogató, étlaptervezés, létszámkezelés, rak-
tár és anyaggazdálkodási funkciókat tartalmazó informatikai rend-
szer, mely tápanyagértékekkel, só, cukor, allergén adatokkal, nyers-
anyagtörzzsel és korcsoportos receptúrával feltöltött.

Menü és A’la carte értékesítést támogató komplett pénzügyi 
rendszer. Iskolai normatív és munkahelyi cafetéria támogatást, 
készpénzkímélő megoldásokat támogató program. Nyugtaadás 
kasszagéppel vagy számla nyomtatással.

Webes létszámjelentő modul, mely segítségével a fogyasztó-
helyekről (pl.: beteg, illetve iskolai osztályok) a létszámleadás, pót, 
lerendelések, külön rendelések kezelése korszerű, zárt webes 
rendszerben történik.

Diákétkeztetés, munkahelyi étkeztetés területén akár több menü-
ből történő on-line étkezés igénylése. Internetes bank- és SZÉP 
kártyás fizetés. Kiváltható a hosszadalmas pénztári befizetés, ügy-
intézés

Helyszíni bevezetési támogatás, folyamatos szakmai partnerség, 
helyszíni- és távfelügyelet, korszerű,  interaktív fejlesztés, az ada-
tok biztonságos kezelése, kedvező ár, bérleti konstrukció lehe-
tősége. Felhős üzemeltetési környezet.

1037 Budapest, Bokor u. 9–11.

Tel.: +36 1 436 9932   •   www.qb.hu    •   e-mail: elelem@qb.hu
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SZOLGÁLTATÁSAINK

A QB-Suli olyan webes értékesítési rendszer, amellyel egy felületen lehet biztosítani az on-line 
rendelést, a számlázást, a készpénzkímélő fizetést és a normatív nyilvántartást. A rendszert ajánl-
juk önkormányzatoknak, iskoláknak, étkeztető cégeknek, akik egy, vagy több étkezési telephe-
lyen biztosítják az étkeztetést, igények gyűjtését és pénzügyi elszámolását. Alkalmazásával a gyer-
mekek, a hallgatók, és a szülők magasabb szintű szolgáltatást kaphatnak. Elsődleges funkciója, 
hogy az oktatási intézményekben étkezni szándékozó étkezők biztonságos internetes közegben, 
könnyebben és rugalmasabban érhetik el az étkezési szolgáltatást, saját maguk bonyolíthatják 
rendeléseiket, befizetéseiket.

QB-SuliWEB

Tájékoztatás segítése

Rendelések, lemondások kezelése

Rugalmas fizetés, számlázás

Kimutatások, elszámolások

•  Az előre megtervezett étlapok megjelennek a webes felületen, 
akár allergének, tápanyagértékek, receptalkotók is megjelenít-
hetők.

•  A rendeléseket többféle menüből (A, B menü) is ki lehet válasz-
tani, ezzel elősegíthető az egészséges, életkornak megfelelő 
táplálkozás.

•   Az egyre növekvő mértékű diétás étkeztetés segítése: beállít-
ható melyik gyermek melyik diétából választhat.  

•  Automatikus értesítések a szülőknek: figyelmeztetjük a szülő-
ket a befizetési határidők lejárta előtt, valamint számlatartozás 
esetén a kifizetendő számlákról automatikus fizetési értesítő-
ket kapnak.

•  Interneten keresztül történik az étkezések rendelése, nyilván-
tartása, lemondása.

•   Határidő figyelembevételével, akár éjszaka, otthonról is módo-
sítható a rendelés.

•  Támogatási jogosultság mellett a szülő azonnal tájékozódhat  
a támogatás mértékéről (több gyermek, RGYV, TB).

•  A befizetésekkel, megrendelésekkel kapcsolatos teljes admi-
nisztráció kezelése.

•  Rendelések kiegyenlítése az interneten elektronikus fizetési 
módok alkalmazásával (bankkártya, szépkártya, utalvány, saját 
munkaügyi kártya, előlegfeltöltés, utólagos levonás) vagy ha-
gyományos módon az iskola pénztárnál.

•  Lemondás esetén automatikusan jóváírásra kerül a lemondott 
étkezések értéke.

•  A befizetésekről azonnali számlakészítés, zárt bizonylatolás.

•  Különböző forgalmi, pénzügyi listák egy gombnyomásra.
•  Támogatjuk az adatszolgáltatást mind az Önkormányzat felé, mind pedig a normatív támogatások esetében 

(328/2011. (XII. 29.) Korm. rendelet).

Cégünk az elmúlt 27 év tapasztalata alapján olyan szolgáltatási tartalmat alakított ki, mely bizto-
sítja, hogy felhasználóink a mindennapi munka során magabiztosan tudják alkalmazni a rendszert  
a tervezési, adminisztrációs és elszámolási feladatok során. A kialakított rendszerben informatikai 
szakemberek végzik a telepítési valamint hardveres-szoftveres problémák kezelését, viszont élel-
mezési és dietetikai szakemberek látják el az oktatási és bevezetési feladatokat.

✔  Szakmai adatbázis biztosítása: a támogatás alatt folyamatosan biztosítjuk a tápanyag és allergén információkat, 
amelyek az ÁNTSZ által is elfogadott adatbázisból származnak.

✔  Jogszabálykövetés: szakembereink nyomon követik a jogszabályi környezet változásait, fejlesztéseink során 
elsődleges szempont, hogy biztosítsuk a rendeleteknek való megfelelést. Az elmúlt évben többször változtatták  
a számlázási szabályokat (pl. NAV felé elektronikus számla átadási kötelezettség). A változtatásokat tartalmazó prog-
ramfrissítéseket felügyelettel rendelkező partnereink térítésmentesen határidőre megkapják.

✔  Telefonos ügyfélszolgálat: munkanapokon 730-1700 óra között, amely időszakban szakemberek válaszolnak infor-
matikai és élelmezési kérdéseikre.

✔  Folyamatos fejlesztés: fejlesztéseink során a legújabb informatikai újítások alkalmazása mellett ügyfeleink igé-
nyeit, javaslatait nagy tapasztalattal rendelkező fejlesztő kollégáink ültetik át a gyakorlatba.

✔  Integráció lehetősége: a rendszereink által előállított számlákat, bizonylatokat máris több pénzügyi, főkönyvi 
rendszernek is át tudjuk adni, valamint cégünk nyitott újabb rendszerekkel történő adatkapcsolat kialakítására is.

✔  „Felhős” környezetben történő üzemeltetési igény esetén cégünk az üzemeltetési környezetet is biztosítani tudja.

Milyen előnyöket jelent Önnek, ha szoftvertámogatással rendelkezik?

Miért érdemes Önöknek Cégünket választania?

Ár-érték arány:

Tapasztalat:

Szaktudás:

Kedvező árkonstrukció:

Komplett megoldások:

Innováció:

•  A speciális szakterületi tudással rendelkező munkatársak több évtized alatt kiforrott informa-
tikai rendszerrel kiemelten magas szolgáltatási hátteret, rugalmasságot, oktatást, támogatást 
biztosítunk kedvező áron ügyfeleinknek folyamatosan! 

•  A terület számítógépes programjának fejlesztésével 28. éve foglalkozunk. Széleskörű tapasz-
talatot szereztünk a gyermek, szocális, kórházi és munkahelyi étkeztetés területén.

•  Rendszereink oktatását és felügyeletét élelmezési dietetikai szakemberek látják el, szakmai 
információs adatbázisunk az ÁNTSZ által ajánlott forrásból származik.

•  Árajánlat konstrukcióinkat az ellátottak számától, az ellátási feladatok összetettségétől függő-
en alakítjuk ki. Napi 60 adagtől napi több ezer adagos konyháknak is megoldást adunk.

•  Rendszereinkkel teljeskörűen lefedjük az élelmezési üzem munkáján felül a különböző értéke-
sítési funkciókat. Webes rendszereinkkel gyors, korszerű megoldásokat biztosítunk.

•  Folyamatos felhasználói igényken és hatályos rendeleteknek megfelelő fejlesztéseink mindig  
a legkorszerűbb technológiával készülnek. Legújabb felhős szolgáltatásokkat is biztosítjuk.



QB-ÉrtékesítésQB-Élelem

Élelmezési - dietetikai rendszer

Cégünk egyik piacvezető számítógépes programja, mely teljes körűen lefedi a közétkeztetésben 
felmerülő, tervezéssel, gyártással, analitikával kapcsolatos feladatokat.
A felhasználók között találhatók kórházak, bölcsődék, óvodák, iskolák, kollégiumok, szociális ott-
honok, börtönök, üzemi, a’la carte-os éttermek, állami hivatalok. 

Nyersanyagok, receptek, diétaféleségek nyilvántartása

Feltöltött, de tovább bővíthető nyersanyag- és recepttörzs, diéta típusok, korosztályos 
receptek. (Tápanyag, só, cukor, allergén adatok.) Szakmai leírások (ételkészítés, kony-
hatechnológia). Anyagonként beállítható kiszabási kerekítési pontosság.  Többféle ár 
(súlyozott átlagár, tényár, fogyasztói ár) kezelése, különböző rezsi % figyelése. Recept-
be, étlapra is tervezhető segédanyagok, csomagolóanyagok. Késztermék gyártás ese-
tén automatizált folyamatkezelés. Több raktár kezelése, központi rendszer. Egy adag 
mennyiségének meghatározhatósága többféle mértékegységben. Recept a recept-
ben lehetőség kezelése, rendezvények, a’la carte étkezés támogatása. Változatossá-
gi mutató lekérdezhetősége nyersanyagra és receptre. Diétánként beállítható napi 
nyersanyagnorma. A rendelet által meghatározott 10 napos felhasználás figyelése.

Étlaptervezés, kiszabás, tálalás

Korlátlan mennyiségű étlaptervezés. Diétás és egyedi étkeztetés. Több heti étlap, mindegyik megtervezett menüjével átmásolható 
későbbi időszakra (forgó étlap). Már a tervezéskor nyomon követhető tápanyag és költségelemzés. Költséghelyenként, menüfélesé-
genként rögzíthető létszámadatok. Létszámváltozások lekezelése (pót- és lerendelések). Másolható létszámadatok későbbi időszakra.

Főzőlap a receptek elkészítéséhez szükséges mennyiségekkel és raktári napi kiadási lista, kerekített és beszerzendő mennyiségek. Se-
gédanyagok megjelenítése a listán. Költséghelyenkénti lekérdezhetőségben vagy összesítve kérhető lista. Tálaló lista és szállítólevél 
készítés HACCP szerinti igényekkel.

Anyaggazdálkodás, költségelemzés

•  Zárt analitikus nyilvántartás. 
•  Rendelés összeállítása különféle szempontok alapján (szállítónként, 

anyagonként).
•  Elküldött megrendelés bevételezéshez előhívható.
•  Számla likvidáció: szállítólevelek és számlák értékben történő egyez-

tetése.
•  Jogosultságok, bizonylatokon intézményre szabható aláírások.
•  A költséghelyek rugalmas kialakíthatósága miatt akár külső telephe-

lyek adminisztrációját is elvégezhetjük.
•  Több raktár együttes kezelése is lehetséges. Részlegekre lebontva 

látható a túllépés/megtakarítás mértéke átlag és tényáron, naponta 
és göngyölítve.

•  Leltározás, havi zárás és különböző paraméterezhető költségelem-
zési listák, saját sablonok.

•  A’la carte, büfék, rendezvények forgalomkövetése.
•  Külső gazdasági, főkönyvi, betegfelvételi rendszerekhez csatolási 

lehetőség.

Késztermék értékesítési, elszámoló rendszer

A rendszer elődjének tekinthető jegyrendszer mára egy sokrétű és sokféle felhasználói igényeket kielégítő 
késztermék értékesítő programmá vált. Az új program a különböző piaci szegmensek igényeihez igazodik. 
Az étkeztetés bármely területén (előzetesen igényelhető menüs befizetés, A’la cartos étkeztetés, büféfogyasztás) étkezők 
kártyás azonosítása mellett, vagy anélkül a többféle norma és támogatási, kedvezmény rendszer egyszerű kezelését teszi 
lehetővé. Meglévő QB-Élelem élelmezési rendszer esetén kiváltja az érintett területek napi létszám rögzítését.  

Központi modul és pénztárkezelés

•  Az értékesítési rendszer alap modulja, az étkezések, étkezők, fizetési módok nyil-
vántartását végző programrendszer bázisa. 

•  Segítségével elvégezhető a személyek nyilvántartása.
•  Megkülönböztethető a támogatott (kötelező) étkezők köre. 
•  Lehetséges a napi és havi keret figyelés és cafetéria alkalmazása.
•  Különböző módokon lehetséges a fizetés, az étkezések kiegyenlítése: azonnali 

fizetés, bérből történő levonás, utólagos befizetés.
•  Készpénzkímélő megoldások: előleg kezelése, étkezési utalványok elfogadása és 

bankkártyás fizetési lehetőség.
A következő támogatási típusokat különböztetjük meg: étkezésenkénti fix támo-
gatás (kötelező étkezők), havi keretfigyelés, napi keretfigyelés.

QB-Menü

Rendelések, lemondások kezelése, akár paraméter megadásával (idő, nap). Hétvégék és ünnepnapok figyelése. Az étkeztetésekről 
bizonylatok készülnek, melyek tartalmazzák a rendelt napokat, étkezéseket, egységárakat, a fizetendő összeget, az esetleges támo-
gatás mértékét, az ÁFA megbontást. Gyűjtőszámla kiállítása is lehetséges. Esetleges reklamációk kezelése. Kártyaletiltások kezelése  
pl.: elvesztés esetén. Pénzügyi, forgalmi listák készítése 

Tálaló helyek

A tálalóhelyen történik a különböző menüféleségek kiadása.
Riasztja a kezelőt érvénytelen vagy már felhasznált ebédjegy azonosításakor.
Folyamatos információ a még kiadandó adagszámról. Dolgozók azonosítása  
lehetséges: vonalkódos, chipkártya, diákigazolvány, egyéb belépőkkel.
TÖRZSVÁSÁRLÓI KÁRTYA BIZTOSÍTOTT.  

Pénztár funkciók végzése: Pénztárnyitás, pénztárzárás, napi pénztári elszámolás. 
Váltópénz kezelése, feladás központi pénztárba. Pénztár bevételi és kiadási bizony-
latok készítése. Illesztett külső hagyományos típusú pénztárgéppel adatkapcsolat.

QB-A’la Carte, QB-Büfé

Többféle kedvezménykártya bevezetését támogatja rendszerünk. A kedvezmények akár termékekre, időszakokra is megadhatók. 
Biztosított a pontgyűjtés lehetősége. Kártyaazonosítás mellett pénzügyi, támogatási keretek figyelése.
Az A’la Carte-os értékesítés történhet: érintőképernyő segítségével (gyorsabb, grafikai felület látványosabb, reklám felületet is biztosít), 
vonalkód és gyorskód használatával, vagy gyorsgombok használatával. Büfé A’la Carte esetén önálló készletkezelés, standoltatás.
Pénztár kezelése, listák lekérése központilag és pénztáranként / tálalóhelyenként is megoldott. Napi fogyás, eladási statisztikák, egyéb 
listák. 

NAV engedélyes PC alapú  
pénztárgépes verzió. QB-Osztály

Osztályos étkezési modul

•   Központilag megadható, hogy a tervezett létszámokat előző nap hány óráig lehet rögzíteni.
•   Pótlétszám megadásának időpontja az adott napon étkezésenként eltérő lehet.
•   Külső telephelyek létszámleadási időpontja egyedileg változtatható, figyelembe véve a szállítási időfaktorokat.
•  Minden osztálynál egyedileg állítható a gyakran használatos diéták köre.
•   Osztályonként állítható a különrendelésben igényelhető ételek, nyersanyagok választéka.
•  Hétvége, és ünnepnapok kezelése: ebben az esetben több napi létszám megadása lehetséges, az előre történő kiszabások miatt.
•   Felhasználónként megadható jogosultsági rendszer. 

Osztályos modul

•  Időkorlát figyelembe vételével az osztályokon történik  
a tervezett és pótlétszám megadása.

•  Amennyiben a meghatározott időpontig nem történik 
létszám leadás, beállítható, hogy a program automati-
kusan generálja az előző napi létszámot. Így elkerülhető 
hogy a beteg étkezés nélkül maradjon.

•  Speciális diéta igénylésekor, egyedi szöveges jellemzéssel 
leírható a diéta jellege (pl. mogyoróallergia).

•  Egy modulon belül megadható az osztályos különrende-
lés (folyadék, hidegcsomag, stb.).

•  Különböző listázási lehetőségek: étlaplisták, létszámlisták, 
tálalólista.

•  WEBES ALKALMAZÁS!

Dolgozói ebédrendelés

•  Jegypénztártól független időpontokban történhet a ren-
delés leadása.

•  Betegség esetén rugalmas lemondási feltételek.
•  Előleg kezelésével vagy internetes banki fizetéssel elkerül-

hető a jegypénztári sorban állás.
•  A menüket tervezett étlapok alapján lehet választani.
•  Távoli telephelyek, egységek online rendelésfelvétele, 

pénztárkezelése. 

Központi törzskarbantartás

Quadro Byte Zrt. logotípia Quadro Byte Zrt. logotípiaQuadro Byte Zrt. logotípia

•  Receptek ellenőrzése a rendelet 1. melléklete alap-
ján (nyersanyag-kiszabati előírás).

•  Változatossági mutató számítása a rendelet  
2. mellék lete alapján.

•  Korcsoportonkénti energiaszükséglet és napi meg-
engedett sóbevitel ellenőrzése a rendelet 3. és  
5. melléklete alapján.

•  10 napos anyagfelhasználás ellenőrzése a rendelet 
6. melléklete alapján.

•  Tájékoztatási kötelezettség szerint az étlapokon 
megjelenítjük a számított energia-, zsír-, telített 
zsírsav-, fehérje-, szénhidrát-, cukor és sótartalmat, 
valamint az allergén adatokat.

37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet


